
 

 
 

 

 

 

 

 

Speisekarte 
 

Liebe Gäste und Freunde, 

 

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte bei unserem Service. 

  Dieser wird Ihnen eine Tabelle geben, damit Sie ihre Allergene ankreuzen können und Ihnen dann nach 
Rücksprache mit unserer Küche Speisen von unserer Karte empfehlen, eine Karte mit den 

kennzeichnungspflichtigen Allergenen erhalten Sie ebenfalls von unserem Service. 

 

Allgemeine Information: 

Die Preise sind rechts der Speisen in vollen EURO Beträgen aufgeführt. 

Ab Januar 2024 ist für Speisen der Mehrwertsteuersatz von 7 % auf 19% gestiegen 

 

Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind... 

 

Ihre Gastgeber, 

Elvira, Maximilian & Alexander Knuth



 

Menü (einzeln bestellbar)  
 

 Chicorée Salat 9 

  Orange | Walnuss  

***** 
 

                Gurken Espuma  13 

    Zwiebelgel | Kartoffel Koralle | Forellen Kaviar    

***** 

            Geröstete Blumenkohlcreme         12 

           Kimchi Sesam | Teriyaki Aubergine  

***** 

                Lammfilet  32 

 Süßkartoffel Bärlauch Püree | Bimi | Lamm-Portwein Jus | gepuffter Buchweizen 

***** 

              Flaky Salt Eiscreme          13 

                  Heidelbeeren | Schokoladen Praline 
   

 

          4 Gänge 64€ (ohne 2. Gang) 

5 Gänge 75 € 

 

 



 

Vorspeisen (Allergene auf Nachfrage)  

 

 

Grüne Blattsalate | Gemischter Salat                          7  |  8 

Gartensalate 

 

Gezupfte Burrata                                      14 

Tomaten-Basilikum Sorbet | Rucola | Öl | Röstkarperncreme | Tomate  

 

Beef Tatar                  19 

Gebeiztem Eigelb | Zwiebelgel  

 

Pochiertes Ei                 18 

Sommer Trüffel | Spinat | Hollandaise  

 

Pastinaken Suppe                 9 

Schnittlauch Öl 

 

Flädle Suppe                  8 

Rinderkraftbrühe | Flädle  

 

 

 



 

Hauptgerichte  

 

 

Geschmorte Rinderbäggle               26 

Cremige Polenta | Sauce  

 

 

Filet vom Kalb                 37 

Hausgemachte Spätzle | Morchel-Cognac Soße  

 

 

Hausgemachte Gnocchi                    26 | 16 

Trüffel | Trüffel sauce | Brokkoli 

Chili Rahm Sauce | Brokkoli  

 

 

Deutsches Rinderfilet                39 

Kroketten | Pfeffersauce | Gemüse  

 

 

Cordon Bleu                 22 

Qualivo Schwein | Bergkäse | Pfefferschinken | Pommes | Gemüse  

 

 



 

 

 

Schnitzel Wiener Art                18 

Qualivo Schwein | Preiselbeeren | Pommes | Gemüse  

 

 

Wiener Schnitzel                34 

Filet vom Kalb geschnitten | Preiselbeeren | Pommes | Gemüse  

 

 

Schweinefilet                 27  

Hausgemachte Spätzle | Pfeffersauce | Gemüse  

 

 

Fisch des Tages                 26 

Kartoffel Bärlauch Püree | Zitronen Champagner Sauce 

 

 

Kalbshacksteak                 18 

Pommes | Morchel-Cognac sauce                  
                    
   

 

  



 

 
Kennzeichnungspflichtigen Allergene:  
 

A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und Hybridstämme daraus) und daraus hergestellt 
Erzeugnisse  

A2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse   

A3 Eier und Eiererzeugnisse   

A4 Fisch und Fischerzeugnisse   

A5 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse   

A6 Soja und Sojaerzeugnisse   

A7 Milch und Milcherzeugnisse einschließlich Laktose (link Laktoseintoleranz)   

A8 Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) und 
daraus hergestellte Erzeugnisse   

A9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse   

A10 Senf und Senferzeugnisse   

A11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse   

A12 Lupine und Lupinen-Erzeugnisse   

A13 Weichtiere (und daraus hergestellte Erzeugnisse)   

A14 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von über 10 mg/kg oder 10 mg/l   

 

1    mit Phosphat (in gebeizten Schinken, Fische, Kassler, Fische und Speck, etc.)  0 

2    mit Geschmacksverstärker (in Salatsoßen, verschiedenen Grundsoßen, Vorspeisensoßen)   

3    Antioxidationsmittel (diverse Fruchtsäfte, Fanta, Diverse Essig – Salatsoßen, etc 

4    mit Farbstoff (eingefärbte Dessertsoßen, Salatsoßen, Essig, alkoholisierte, marinierte Desserts und Grundsoßen, Fanta, Campari, 
Coca-Cola, Monats  

5    mit Konservierungsstoff (z.B. Sambal Olek, Käse, Lyoner, Fleischkäse)           

6    geschwärzt (schwarze Oliven, Sepie-Nudeln, etc.)                            

7   mit Süßungsmittel (Getränke wie Eistee, Coca-Cola light, etc.) 

 


